
" I  g r a n d i  v i n i  i n i z i a n o
n e l l a  v i g n a "

V I N I  D E  S T E F A N O

Vini De Stefano nasce nel 2017 dallo spirito di intraprendenza di
un giovane imprenditore Irpino. Spinto dall’amore per la propria

terra e dalla passione per l’enologia, ha dato vita ad un
progetto dinamico, innovativo che ha tra gli obiettivi la

promozione di un territorio fertile e generoso come quello Irpino.
 

La scelta dei vigneti ha presupposto un’accurata selezione in
linea con il motto che guida l’azienda: 

“I grandi vini iniziano nella Vigna”

Vini De Stefano was founded in 2017 by the enterprising spirit of
a young entrepreneur from Irpinia. Driven by his love for his

land and his passion for enology, he created a dynamic,
innovative project that has among its objectives the promotion

of a fertile and generous territory like the Irpino one.
 

 The choice of vineyards has presupposed a careful selection in
line with the slogan that guides the company: "Great wines start

from the vineyard"

F r a n c e s c o  D e  S t e f a n o



I r p i n i a  . . .
t e r r a  d i  v i n i

L’IRPINIA comprende quasi tutto il territorio della provincia di Avellino,
un intreccio di valli e rilievi, fiumi e torrenti, con boschi di vario genere.
Qui si trovano i monti Cervialto e Terminio e la dorsale dell'Appennino,

dalla Sella di Ariano alla sorgente del Sele con i Monti Picentini e il
Partenio. Attraversata dalla Strada dei Vini e dei Sapori d'Irpinia, è la

provincia campana con la più alta concentrazione di vigneti, impiantati
sui suoli di origine argilloso-calcarea e vulcanica ricchi di sali minerali. 
Le condizioni climatiche, simili a quelle dell'Alsazia francese nota per i

vini da vendemmia tardiva (estate assolati, inverni rigidi, buona
ventilazione e forti escursioni termiche), contribuiscono alle componenti

aromatiche delle uve ed hanno spinto alcuni produttori della zona a
ritardare la raccolta di filari selezionati per ottenere vini passiti. L'area

vitata è divisibile in due zone: una che fiancheggia il fiume Calore e
dove regna l'aglianico, l'altra, sulle colline percorse dal fiume Sabato,
più vocata ai vitigni a bacca bianca. In media pendenza, su terreni di

arenarie, prospera il greco, le cui origini assai remote pare risalgano al
VII-VIII sec. a. C. Il fiano, che dai terreni leggeri e profondi di origine
vulcanica ricava la caratteristica complessità di aromi e di struttura,

prende il nome dal nome latino vitis apiana, riferito alle api
particolarmente ghiotte della dolcezza dei suoi acini.

Irpinia includes most of the territory of Avellino, an area of hills and
valleys, rivers and streams and a variety of woodlands. Here we find

Mounte Cervialto and Terminio plus the lowlands of the Appenines, from
the Sella of Ariano to the source of the river Sele and the Partenio.

Across the so called Way of Wines and Gastronomy of Irpinia we find a
great concentration of vineyards, cultivated on the original soil of clay

and calcium, rich in volcanic minerals.
The climatic conditions which are similair to those of the Alsace Region
of France (sunny summers, harsh winters, well ventilated) contribute to

the aromatic qualities of the grapes and has inspired growers to also
plant rows of vines for dessert wines. The areas of cultivation may be

divided into two- close by the River Calore the Aglianico reigns supreme
while following the Sabato we find the white grape. At medium height
on sandstone, the Greco flourishes-this may be dated back to the V11-
V11 C AD. The Fiano gains its complex and aromatic character from its
home on light, deep volcanic soil and its name derives from the Latin

Vtis Apiana after the greedy bees which feed on it.



Grape varieties:
Production area:

 
 

Harvest:
Aging:

 
 
 

Colour:
Fragance:

 
Taste:

Alcoholic content:
Service temperature:

Advice:
 
 
 

TAURASI
D . O . C . G

LA CANTINA

VINI DE STEFANO

Aglianico 100%
Vitigno situato nei più importanti pendii
irpini, quali quelli del Calore, del Sabato,
e dell’Ofanto.
Prima decade di Novembre
Invecchiamento in tonneaux e barriques
di rovere Francese (allier) a media
tostatura nuove per 4 anni, eventuale
microssigenazione e affinamento finale in
bottiglia.
Rosso rubino con riflessi granata
Sentori di tabacco, di legno, di caffè
appena tostato, cacao
Asciutto, robusto e tannico
14,50%
Circa 18 °C
Ideale con arrosti di carni rosse,
selvaggina, piatti speziati o tartufo,
formaggi a pasta dura e stagionati.

Il Taurasi DOCG è da considerarsi come tra i migliori vini in Italia.
Il Taurasi DOCG di casa De Stefano è un vino di alto prestigio.

Nasce da una attenta selezione di uve di Aglianico. L’etimologia
del nome “Taurasi” è da ricercare in Taurasia, un piccolo borgo

vinicolo che i romani conquistarono dopo aver sconfitto gli
Irpini, nell’80 d.C.

Uvaggio:
Zona di produzione:

 
 

Vendemmia:
Affinamento:

 
 
 
 

Colore:
Olfatto:

 
Gusto:

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 
 

Aglianico 100%
Vineyard located on the most important
slopes of Irpinia, such as those of Calore,
Sabato, and Ofanto.
First ten days of November
Aging in tonneaux and French oak
barriques (allier) to medium new roasting
for 4 years, possible microssigenation and
final aging in bottle.
Ruby red with garnet reflections.
Hints of tobacco, wood, freshly roasted
coffee, cocoa.
Dry, robust and tannic
14,50%
About 18 °C
Ideal with roasted red meats, game, spicy
dishes or truffles, hard and aged cheeses.

The Taurasi DOCG is to be considered as one of the best wines in
Italy. The De Stefano Taurasi DOCG is a wine of high prestige. It

comes from a careful selection of Aglianico grapes. The
hemitology of the name "Taurasi" is to be found in Taurasia, a
small wine village that the Romans conquered after defeating

the “Irpini” in 80 a.C.



SALUBER
I R P I N I A  C A M P I  T A U R A S I N I  D . O . C .

Aglianico 100%
Grape variety located near the Irpinia
rivers, such as those of Calore, Sabato,
and Ofanto.
First ten days of November.
its vinification consists of maceration for
about 12 days, starter of indigenous
yeasts and malolactic carried out
completely in French oak. Its aging is 3
Fine red wine obtained from the
vinification of Aglianico grapes. Intense
red color with purple reflections. 
Hints of tobacco, wood, freshly roasted
coffee, cocoa.
Dry, robust and tannic
13,50%
About 16/18 °C
It can be served with roasted red meats,
game, spicy and truffle-based dishes,
aged cheeses.

TSaluber is the Latin etymology of "salubrious". The name of our
Irpinia Campi Taurasini is a tribute to the healthiness of our dear

land: Irpinia.

Grape varieties:
Production area:

 
 

Harvest:
Aging:

 
 
 

Colour:
 
 

Fragance:
 

Taste:
Alcoholic content:

Service temperature:
Advice:

 
 
 

Aglianico 100%
Irpinia hills
From last ten days of October till first ten
days of November
In barriques for 10 months, in bottle for
about 6 months.
Intense ruby red.
The scent is delicate and recalls red fruits
such as blackberries, black cherries,
currants, blueberries and ripe plums with
notes of licorice, pepper and coffee.
Dense and tannic with a berry aroma.
13,50%
About 16/18 °C
It goes well with soups, meat dishes,
game, fresh and aged cheeses.

Our family long ago began to produce Aglianico from vineyards
that were located on a hill known as "Coticimolo". The name of

this wine refers to that area so as not to forget our origins,
because as with every grapevine, to grow upwards it is

necessary to have firm roots in the soil.

Grape varieties:
Production area:

Harvest:
 

Aging:
 

Colour:
Fragance:

 
 
 

Taste:
Alcoholic content:

Service temperature:
Advice:

 
 
 

CORTICÌ
I R P I N I A  A G L I A N I C O  I . G . T .

Aglianico 100%
Vitigno situato nei dintorni dei fiumi irpini,
quali quelli del Calore, del Sabato, e
dell’Ofanto.
Prima decade di novembre
La sua vinificazione consiste nella
macerazione per 12 gg circa, starter di lieviti
autoctoni e malolattica svolta
completamente in rovere francese.
Macerazione e fermentazione a temperatura
controllata. Affinamento in barriques di
rovere francese per 3 anni, in bottiglia per
almeno 4 mesi.
Colore rosso intenso con riflessi porpora
Sentori di tabacco, di legno, di caffè appena
tostato, cacao
Asciutto, robusto e tannico
13,50%
Circa 16/18 °C
Può essere servito con arrosti di carni rosse,
selvaggina, piatti speziati e a base di
tartufi, formaggi stagionati.

Saluber è l’emitologia latina di “salubre”. Il nome del nostro
Irpinia Campi Taurasini è un omaggio alla salubrità della nostra

cara terra: l’Irpinia. 

Uvaggio:
Zona di produzione:

 
 

Vendemmia:
Affinamento:

 
 
 
 
 
 
 

Colore:
Olfatto:

 
Gusto:

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 
 

Irpinia Aglianico 100%
Colline Irpine 
Dalla ultima decade di ottobre alla prima di
novembre.
In barriques per 10 mesi, in bottiglia per 6
mesi circa.
Rosso rubino intenso.
Il profumo è delicato e richiama frutti rossi
come more, amarene, ribes, mirtillo e
prugna matura con note di liquirizia, pepe e
caffè.
Denso e tannico con un aroma ai frutti di
bosco.
13,50%
Circa 16/18 °C
Accompagna adeguatamente minestre,
piatti a base di carne, selvaggina, formaggi
freschi e stagionati.

La nostra famiglia ormai tempo fa, incominciò a produrre
Aglianico da vitigni che si trovavano su una collinetta nota come
“Coticimolo”. Il nome di questo vino si rifà a quella zona per non
dimenticare le nostre origini, perché così come per ogni vite, per
crescere verso l’alto occorre avere radici ben salde nel terreno.

Uvaggio:
Zona di produzione:

Vendemmia:
 

Affinamento:
 

Colore:
Olfatto:

 
 
 

Gusto:
 

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 
 



ADAMAS
G R E C O  D I  T U F O  D . O . C . G .

Grape varieties:
Production area:

Harvest:
Aging:

 
 
 
 

Colour:
Fragance:

Taste:
 

Alcoholic content:
Service temperature:

Advice:
 
 
 

FREJA
C A M P A N I A  F A L A N G H I N A  I . G . T .

Greco di Tufo DOCG 100%
Colline del comune di Tufo.
Fine ottobre.
Vinificazione con una pigiatura morbida di
grappoli interi, malolattica svolta non
totalmente. Il suo invecchiamento è di un
anno in silos e in bottiglie per tre/quattro
mesi prima della commercializzazione.
Giallo oro.
Sentori di albicocca, pera, mela.
Ottima acidità, sensazioni che richiamano
frutti maturi. Struttura e sapidità.
13 %
Circa 10 C°
Indicato per accompagnare minestre di
legumi, carni bianche, crostacei.

ADAMAS è l’emitologia di “diamante”. Così come un diamante in
grado di resistere nel tempo, anche il Greco di Tufo noto presso

gli antichi, è giunto fino ai giorni nostri senza perdere il suo
fascino e il suo gusto elegante. Una volta assaggiato l’amore

per questo vino sarà per sempre … come un diamante.
Senz’altro rientra tra le migliori DOCG d’Italia.

Uvaggio:
Zona di produzione:

Vendemmia:
Affinamento:

 
 
 
 

Colore:
Olfatto:

Gusto:
 

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 
 

Campania Falanghina I.G.T.
Territorio in provincia di Benevento.
Dalla seconda decade di settembre alla
prima di ottobre.
Vinificazione con una pigiatura morbida di
grappoli interi, malolattica svolta non
totalmente. Il suo invecchiamento è di circa
un anno in silos di acciaio e un mese in
bottiglia.
Giallo oro.
Il profumo è fresco e fruttato con spiccate
note di agrumi, ananas, banana e fiori di
limone.
Molto fresco grazie a una spiccata acidità in
equilibrio con la struttura del vino.
12,50 %
Circa 10 C°
Ideale come aperitivo e valorizza in modo
particolare piatti a base di crostacei e frutti
di mare.

La nostra falanghina porta il nome della Dea Freja. Dea
veneratissima dai popoli nordici, si dice avesse un aspetto
elegante e raffinato, un’indole coraggiosa e determinata.

Difficile per noi non accostare il suo nome alla nostra amata
falanghina, un vino dall’animo gentile, armonioso ma dal gusto

persistente.

Uvaggio:
Zona di produzione:

Vendemmia:
 

Affinamento:
 
 
 
 

Colore:
Olfatto:

 
 

Gusto:
 

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 

Campania Falanghina IGT
Territory in the province of Benevento.
From last ten days of September till first ten
days of October
Vinification with a soft pressing of whole
bunches, not totally malolactic. Its aging is
about one year in steel silos and one month in
the bottle.
Golden yellow.
The scent is fresh and fruity with strong notes
of citrus, pineapple, banana and lemon
blossom.
Very fresh thanks to a marked acidity in
balance with the structure of the wine.
12,50 %
About 10 °C
Ideal as an aperitif and particularly enhances
dishes based on shellfish and seafood; it goes
well with fish, white meats, vegetables and
fresh and medium-aged cheeses..

Our falanghina bears the name of the Goddess Freja. She is a
goddess highly revered by the Nordic peoples, it is said she had

an elegant and refined appearance, a courageous and
determined disposition. It is difficult for us not to associate her

name with our beloved Falanghina, a wine with a gentle,
harmonious soul but with a persistent taste.

Grape varieties:
Production area:

Harvest:
 

Aging:
 
 
 

Colour:
Fragance:

 
 

Taste:
 

Alcoholic content:
Temperatura di servizio:

Advice:
 
 
 

Greco di Tufo DOCG
Hills of Tufo area.
End of October.
Vinification with a soft pressing of whole
bunches, not totally malolactic. Its aging
is one year in silos and in bottles for
three/four months before being
marketed.
Golden yellow.
Hints of apricot, pear, apple.
Excellent acidity, sensations that recall
ripe fruit. Structure and flavor.
13 %
About 10 °C
It goes well with legume soups, white
meats, shellfish.

ADAMAS is the etymology of "diamond". As well as a diamond
capable of withstanding over time, the Greco di Tufo, known to
the ancients, has come down to the present day without losing
its charm and elegant taste. Once tasted, the love for this wine
will be forever ... like a diamond. It is certainly one of the best

DOCGs in Italy.
 



APIÀ
F I A N O  D I  A V E L L I N O  D . O . C . G .

Grape varieties:
Production area:

Harvest:
 

Aging:
 
 
 

Colour:
Fragance:

Taste:
 

Alcoholic content:
Temperatura di servizio:

Advice:
 
 
 

VINI DE STEFANO

GRECO DI TUFO

TAURASI

AGLIANICO

FIANO DI AVELLINO

FALANGHINA

Fiano di Avellino IGT
Territorio in provincia di Avellino.
Dalla seconda decade di settembre alla
prima di ottobre.
Vinificazione con una pigiatura morbida di
grappoli interi, malolattica svolta non
totalmente. Il suo invecchiamento è di circa
un anno in silos di acciaio e un mese in
bottiglia.
Giallo oro.
Elegante sentore di ananas e pera. 
Mix tra freschezza e finezza, perfettamente
strutturato e morbido.
13 %
Circa 10 C°
Ideale come aperitivo e valorizza in modo
particolare piatti a base di crostacei e frutti
di mare; accompagna adeguatamente
pesce, carni bianche, verdure e formaggi
freschi e di media stagionatura.

Il capolavoro bianco dell’Irpinia. Profumato di fiori di campo e
salvia e di frutta dolce. Vino da vigneti antichi, vinificato

secondo tradizione e senza tagli e mezze misure.

Uvaggio:
Zona di produzione:

Vendemmia:
 

Affinamento:
 
 
 
 

Colore:
Olfatto:

Gusto:
 

Gradazione alcolica:
Temperatura di servizio:

Abbinamenti:
 
 
 

.

Fiano di Avellino IGT
Territory in the province of Avellino.
From last ten days of September till first ten
days of October.
Vinification with a soft pressing of whole
bunches, not totally malolactic. Its aging is
about one year in steel silos and one month in
the bottle.
Golden yellow.
Elegant hint of pineapple and pear
Mix of freshness and finesse, perfectly
structured and soft.
13 %
About 10 °C
Ideal as an aperitif and particularly enhances
dishes based on shellfish and seafood; it goes
well with fish, white meats, vegetables and
fresh and medium-aged cheeses.

The white masterpiece of Irpinia. Scented with wild flowers and
sage and sweet fruit. Wine from ancient vineyards, vinified
according to tradition and without cuts and half measures.

S A P O R I  I R P I N I



Edoardo Mari
Digital Marketing Manager

Visita il nostro sito
www.vinidestefano.eu

oppure acquista direttamente dal nostro shop on-line

Irpino doc, Edoardo è un esperto dell'IT e web-designer dalla forte convinzione
che tradizione e innovazione possano convivere.

L'idea di far conoscere un prodotto anche al di fuori dell'Irpinia, si sposa con la
mission di Vini De Stefano, senza tralasciare l'autenticità della provenienza e
della tradizione ma soprattutto della qualità.

Irpino doc. Eduardo is a web designer and IT expert who holds a strong belief
that tradition and innovation can happily go hand in hand together.

The idea to enable the product to became widely known outside Irpinia is
wedded to Vini De Stefano with a strong conviction to retain its authentic
origins and above all the quality.



VINI DE STEFANO

Via Bosco Signora 14 - 83020 Contrada (AV)
Tel. +39 3669546815

info@vinidestefano.eu
www.vinidestefano.eu

•  M A D E  I N  I T A L Y  •

" I  g r a n d i  v i n i  i n i z i a n o
n e l l a  v i g n a "

" G r e a t  w i n e s  s t a r t  f r o m
t h e  v i n e y a r d "


